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smart & quick

Una cucina composta da appa-
recchiature modulari, con ingombri
contenuti, qualita e prestazio-
ni che soddisfano le esigenze
dei professionisti del settore.

La modularita rende questa linea

versatile e funzionale nello sfrut-
tamento degli spazi. Caratteristi-
che quali robustezza, affidabilita,
ergonomicita e qualita dei materia-
li, sapranno conquistare la piena

fiducia della clientela piu esigente.
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easy
to use

function
600

Grazie alle sue
dimensioni compatte,
la serie function 600 e

I'ideale per bar e piccoli
ristoranti dove lo spazio
e ridotto. Il sistema
modulare permette
infinite combinazioni

e l'installazione pud
avvenire in appoggio

Su piani o basi.

function
650

Sempre di dimensioni
ridotte ma con prestazioni
che possono essere
paragonate a quelle
della grande ristorazione.
Affidabile, ergonomica,
completa sono

gli aggettivi che la
contraddistinguono,

cosi ricca nei dettagli da
farsi apprezzare dalla
clientela piu esigente.
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modularity
600
650

versione top e monoblocco versione top e monoblocco
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compatta e funzionale

Tutte le apparecchiature della serie

600 sono realizzate con materiali di
assoluta qualita che garantiscono grande
affidabilita. La gamma comprende:
cucine a gas o elettriche, piastre in
vetroceramica, cuocipasta, friggitrici,
bagnomaria, fry top e griglie.
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range of products

cucine a gas

Modelli con 2,4 e 5 fuochi.
Potenze: 2,8-3,3 0 3,6 kW.
Disponibili con forno a gas
0 elettrico.

cuocipasta

Capacita 14 L per modulo
singolo e 30 L per quello
doppio. Potenze: 3-9 kW.

friggitrici

Versioni a gas: capacita 8 L
per modulo singolo e 8+8 L
per quello doppio.

Potenze: 6,8-13,6 KW.
Versioni elettriche: capacita
10 L per il modello singolo
e 10+10 L nel doppio.
Potenze: 7,5-15 kW.
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cucine elettriche

Piastre elettriche
da 1,5-2 kKW.

)/,

fry top

Versioni gas ed elettriche.
La piastra puo essere: liscia,
rigata oppure liscia/rigata.
Disponibili inoltre le versioni
cromate.

griglie

Griglia pietra lavica, potenze:
5,5-11 kW.
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vetroceramica

Modelli con 2 0 4 zone
di cottura da 1,8-2,5 kW.

bagnomaria

1 bacinella GN 1/2 + n.1 GN

1/4 h. 15 nel modulo singolo e

GN1/1 +n.2 GN 1/4 h.151n
quello doppio.
Potenze: 1,5-3 kW.

cucine a gas

lettriche

cucine e

Cucina a gas 4 fuochi, forno a gas con porta 2x2,8 - 230 VAC 1N
FU 60/60 CFG vetro, grill elettrico 60x60x85 h 2x3,3 2.5 14,7 1.3 50/60 Hz
Cucina gas 4 fuochi, forno elettrico a convezione, 2x2,8 230 VAC 1N
FU 60/60 CFGE porta vetro, grill elettrico B0xB0XB5 h 2x3,3 ) 2.3 12,2 23 50/60 Hz
Cucina a gas 4 fuochi potenziata, forno elettrico 2x3,6 B 230 VAC 1N
FU 60/60 CFGE/P 2/3 a convezione GN 2/3, porta in acciaio 60x60x85 h 2x3,3 3 138 3 50/60 Hz
Cucina a gas 5 fuochi, forno elettrico a 3x3,3 230 VAC 1N
FU 60/90 CFGE convezione GN 1/1 porta in acciaio 90x60x85 h 2x2,8 B 3 15,5 3 50/60 Hz
Cucina a gas 5 fuochi potenziata, forno elettrico 3x3,6 B 230 VAC 1N
FU 60/90 CFGE/P convezione GN 1/1 porta in acciaio 90x60x85h 55’3 3 174 3 50/60 Hz
FU 60/30 PCG Piano di cottura gas, 2 fuochi soxeox28h 128 . - 6,1 - .
.1? ’
i
FU 60/30 PCG/P Piano di cottura gas potenziato, 2 fuochi soxeox28h ST ; 69 - .
FU 60/60 PCG Piano di cottura gas, 4 fuochi eox60x28h 528 . - 122 - -
FU 60/60 PCG/P Piano di cottura gas potenziato, 4 fuochi 60x60x28 h Sigg - - 13,8 - -
FU 60/90 PCG Piano di cottura gas, 5 fuochi ooxe0x28h 228 : 155 - -
FU 60/90 PCG/P Piano di cottura gas potenziato, 5 fuochi ooxeox28h X33 - . 174 - -
Cucina elettrica 4 piastre, forno elettrico a 400 VAC 3N
FU 60/60 CFE convezione, porta vetro, grill elettrico B0xB0x85 h 4x1,5 . 2.3 . 8.3 50/60 Hz
Cucina elettrica 4 piastre potenziata, forno 400 VAC 3N
FU 60/60 CFE/P 2/3 elettrico a convezione GN 2/3 porta in acciaio 60x60x85 h ax2 ) 3 ) B 50/60 Hz
Cucina elettrica 5 piastre, forno elettrico a 400 VAC 3N
FU 60/90 CFE convezione, porta vetro, grill elettrico 906085 h 1.5 i s _ 105 50/60 Hz
Cucina elettrica 5 piastre potenziata, forno - B 400 VAC 3N
FU 60/90 CFE/P elettrico a convezione GN 2/3 porta in acciaio 90x60x85 h 5x2 3 13 50/60 Hz
FU 60/30 PCE Piano di cottura elettrico, 2 piastre 30x60x28 h  2x15 - : : 3 400 VAC 3N
50/60 Hz
FU 60/30 PCE/P Piano di cottura elettrico potenziato, 2 piastre  30x60x28h  2x2 - - ; 4 0 YAT SN
FU 60/30 PCE2/P Piano di cottura elettrico potenziato, 2 piastre 30x60x28 h 2x2 - - - 4 ES%ASZ N
FU 60/60 PCE Piano di cottura elettrico, 4 piastre B0X60x28 h  4x15 - . . 6 400 VAC 3N
50/60 Hz
£/ Fu 60/60 PCE/P Piano di cottura elettrico potenziato, 4 piastre  60x60x28h  4x2 - - . 8 400 VAG 3N
s 50/60 Hz
(230 VAC
FU 60/60 PCE2/P Piano di cottura elettrico potenziato, 4 piastre 60x60x28 h 4x2 - - - 8 1N 50/60
Hz) x 2
FU 60/90 PCE Piano di cottura elettrico,5 piastre 90x60x28 h 5x1,5 - - - 7,5 400 VAG 3N
= — 50/60 Hz
FU 60/90 PCE/P Piano di cottura elettrico potenziato, 5 piastre ~ 90x60x28h  5x2 - - - 10 A0 YAC N
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FU 60/30 PVE Piano di cottura elettrico in vetroceramica 30x60x28h  2x1,8 36 o0 MAC SN
FU 60/30 PVE2 Piano di cottura elettrico in vetroceramica 30x60x28h  2x1,8 g6 Z0WACTN
' ] S ’ 2x1,8 400 VAC 3N
FU 60/60 PVE Piano di cottura elettrico in vetroceramica 60x60x28 h %25 8,6 50/60 Hr
o1 8 (230 VAC
FU 60/60 PVE2 Piano di cottura elettrico in vetroceramica 60x60x28 h %0 5 8,6 1N 50/60
’ Hz) x 2
FU 60/30 FTG Fry top gas, piastra liscia 30x60x28 h - - -
FU 60/30 FTG-CR Fry top gas, piastra liscia cromata 30x60x28 h - - -
FU 60/30 FTE Fry top elettrico, piastra liscia 30x60x28h - 3 SO YAT N
FU 60/30 FTE2 Fry top elettrico, piastra liscia 30x60x28h - 3 20T N
FU 60/30 FTE-CR Fry top elettrico, piastra liscia cromata 30x60x28 h - 3 gg%\éA'_'CZSN
FU 60/30 FTE2-CR  Fry top elettrico, piastra liscia cromata 30x60x28h - 3 200
FU 60/30 FTRG Fry top gas, piastra rigata 30x60x28 h - - -
FU 60/30 FTRG-CR Fry top gas, piastra rigata cromata 30x60x28 h - - -
FU 60/30 FTRE Fry top elettrico, piastra rigata 30x60x28h - 3 SN
FU 60/30 FTRE2 Fry top elettrico, piastra rigata 30x60x28h - 3 200N
FU 60/30 FTRE-CR  Fry top elettrico, piastra rigata cromata 30x60x28h - 3 200 VAT SN
FU 60/30 FTRE2-CR Fry top elettrico, piastra rigata cromata 30x60x28 h - 3 ég%\(ﬁ_'cz N
FU 60/60 FTG Fry top gas, piastra liscia 60x60x28 h - - -
FU 60/60 FTG-CR Fry top gas, piastra liscia cromata 60x60x28 h - - -
FU 60/60 FTE Fry top elettrico, piastra liscia 60x60x28h - 6 SN
(230 VAC
FU 60/60 FTE2 Fry top elettrico, piastra liscia 60x60x28 h - 6 1N 50/60
Hz) x 2
FU 60/60 FTE-CR Fry top elettrico, piastra liscia cromata 60x60x28 h - 6 gg%\éASZSN
(230 VAC
FU 60/60 FTE2-CR Fry top elettrico, piastra liscia cromata 60x60x28 h - 6 1N 50/60
Hz) x 2
FU 60/60 FTRG Fry top gas, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 60x60x28 h - - -
FU 60/60 FTRG-CR Fry top gas, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata ~ 60x60x28 h - - -

bagnomaria
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FU 60/60 FTRE Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 60x60x28 h 6 AN
(230 VAC
FU 60/60 FTRE2 Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 60x60x28 h 6 1N 50/60
Hz) x 2
~ Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 400 VAC 3N
FU 60/60 FTRE-CR cromata 60x60x28 h 6 50/60 Hz
) ) - ) (230 VAC
FU 60/60 FTRE2-CR Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 60x60x28 h 6 1N 50/60
cromata Hz) x 2
FU 60/60 FTRRG Fry top gas, piastra rigata 60x60x28 h - -
FU 60/60 FTRRE Fry top elettrico, piastra rigata 60x60x28 h 6 200 UAC SN
(230 VAC
FU 60/60 FTRRE2 Fry top elettrico, piastra rigata 60x60x28 h 6 1N 50/60
Hz) x 2
FU 60/30 GRL Griglia pietra lavica 30x60x28 h - -
FU 60/60 GRL Griglia pietra lavica 60x60x28 h - -
FU 60/30 FRG Friggitrice gas, 1 vasca, capacita 8 litri 30x60x28 h - -
FU 60/30 FRE Friggitrice elettrica, 1 vasca capacita 10 litri 30x60x28 h 7,5 ‘51895\6A|-C|:ZSN
FU 60/30 FRE2 Friggitrice elettrica, 1 vasca capacita 10 litri 30x60x28 h 75 Z0YACIN
FU 60/60 FRG Friggitrice gas, 2 vasche, capacita 8+8 litri 60x60x28 h - -
FU 60/60 FRE Friggitrice elettrica, 2 vasche capacita 10+10 liti  60x60x28 h 15 ‘51896\C/)A|-?ZSN
FU 60/60 FRE2 Friggitrice elettrica, 2 vasche capacita 10+10 litri  60x60x28 h 15 20
FU60/60 FRE22M  Friggitrice elettrica, 2 vasche capacita 10+10 litri  60x60x28 h 15 20T N
g?i FU 60/30 SPE Contenitore caldo elettrico, bacinella GN 2/1 30x60x28 h 1 gg?G\C/)AI—?; N
— . . s o 230 VAC 1N
FU 60/30 CPE Cuocipasta elettrico, 1 vasca capacita 14 litri 30x60x28 h 3 50/60 Hr
/ FU 60/60 CPE Cuocipasta elettrico, 1 vasca capacita 30 litri 60x60x28 h 9 A0 VAC N
. ; ; 230 VAC 1N
FU 60/30 BME Bagnomaria elettrico, 1 vasca GN h.15 30x60x28 h 1,5 50/60 Hr
FU 60/60 BME Bagnomaria eletirico, 1 vasca GN h.15 60x60x28 h 3 20VAC N
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I‘ange Of pI‘OdUCtS 2 Cucina eco i
. gas, 4 fuochi, vano passante 2x3,6 B - B B
(senza accensione piezoelettrica) 2x5 '
g_, FU CEG/70 70x65x85 h 17,2
© Cucina eco i
. gas, 6 fuochi, vano passante 3x3,6 B - B R
() FU CEG/110 (senza accensione piezoelettrica) 110x65x85 h 3x5 258
c
.6 FU 65/70 CFG Cucina a gas 4 fuochi su forno a gas 70x65x85 h gigﬁ 5 - 22,2 - -
=
o
Cucina a gas 4 fuochi, forno elettrico a 2x3,6 400 VAC 3N
FU 65/70 CFGE Convezione 70x65x85 h %5 - 3,96 17,2 3,96 50/60 Hz
N
k\ FU 65/110 CFG Cucina a gas 6 fuochi su forno a gas, 110x65x85h  3x3.6 5 B 308 ~ ~
armadio neutro 3x5 '
U U Cucina a gas 6 fuochi, forno elettrico a 3x3,6 400 VAC 3N
FU 65/110 CFGE convezione, armadio neutro 10x6585h 5.5 : 3% 258 396 5060 Hz
cucine a gas tuttapiastra gas cucine elettriche
Cucina a gas 6 fuochi, forno maxi a gas 3x3,6 B B -
| | | | | FU 65/110 CFGG T e e I 1oxesxe5h - X2 7,5 333
Modelli con 2,4 e 6 fuochi. Tuttapiastra gas potenza Piastre elettriche da 2,6 kW.
Potenze: 3,6-5 kW. Disponibili 8,2 kW. Disponibile versione FU 65/40 PG/40 P (F;‘ggobﬁ‘] gggto%apgni?é; fuoco 40x65x28h  1X7.5 - - 75 - -
con forno a gas o elettrico. tuttapiastra con due fuochi.
FU 65/40 PCG Piano di cottura gas, 2 fuochi 40x65x28 h 126 - - 8,6 - -
FU 65/70 PCG Piano di cottura gas, 4 fuochi 7ox65x28h 520 - - 172 - -
20 Cucina elettrica 4 piastre, forno elettrico 400 VAC 3N
% % FU 65/70 CFE o ConeesionG ’ 70x65x85h  4x26 - 39 - 1486 £0is0 e
55
(&) % FU 65/40 PCE Piano di cottura elettrico, 2 piastre 40x65x28 h 2x2,6 - - - 5,2 45185)6\6A'_(|323N
o FU 65/70 PCE Piano di cottura elettrico, 4 piastre 70x65x28h  4x26 - . . 10,4 ég%ﬁfﬁ“
vetroceramica cuocipasta fry top
Modelli con 2-4 zone di Capacita 20 L nel modulo sin- Versioni gas ed elettriche. % _
. . . R . FU 65/70 TPG Tuttapiastra gas 70x65x28 h 1x8,2 - - 8,2 - -
cottura. Potenze:2,1-2,5 kKW. golo e 40 L in quello doppio. La piastra pu0 essere: liscia, o))
Potenze: 6-9 kW. rigata oppure liscia/rigata. © 2x3,6
Disponibili inoltre le versioni _5; FU 65/110 TPPCG Tuttapiastra gas + 4 fuochi 110x65x28 h ?ig 22,2
cromate. @©
'5- FU 65/70 TPFG Cucina tuttapiastra gas, forno a gas 70x65x85 h 1x8,2 5 - 13,2 - -
©
. . ) 1x3,6
—_—— _1:,' FU 65/110 TPFG Cuomda} tutta;?\astra gas, 2 fuochi, forno a gas, 110%65%85 h 155 5 R 218 B B
////////////// 3 armadio neutro 1X8.2
EAANAA A ] ) . . . 2x3,6
FU 65/110 TPPCFG2 tCucwna tuttapiastra gas, 4 fuochi + mini 110x65x85 h %5 5 - 27.2 B B
uttapiastra %5
S 153_7 FU 65/40 PVE Piano di cottura elettrico in vetroceramica 40x65x28 h > - - - 4,6 400 VAG 3N
O = 1x2.5 ' 50/60 Hz
bagnomaria friggitrici griglie E — FU 65/70 PVE Piano di cottura elettrico in vetroceramica 70x65x28 h %ig; - - - 9,2 gg/OG\éA)—?ZSN
5 JEERCEN
1 bacinella GN 1/1 h. 15. nel Versioni a gas: capacita 8 L per Griglia pietra lavica, potenze: 8
singolo modulo GN 2/1 h.15 in modulo singolo e 8+8 L per 5,5-11 kW. >
quello doppio. Potenze: 1,5-3 quello doppio. Potenze: 0
KW 6,8-13,6 kW.

Versioni elettriche: capacita
10 L per il modello singolo e
10+10 L nel doppio.
Potenze: 7,5-15 kKW.
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_ FU 65/40 FTG Fry top gas, piastra liscia 40x65x28 h -
=4
FU 65/40 FTG-CR Fry top gas, piastra liscia cromata 40x65x28 h - -
FU 65/40 FTE Fry top elettrico, piastra liscia 40x65x28 h 4,5 ‘51896\C/)AF(;JZSN
FU 65/40 FTE-CR Fry top elettrico, piastra liscia cromata 40x65x28 h 45  fOONACSN
FU 65/40 FTRG Fry top gas, piastra rigata 40x65x28 h - -
FU 65/40 FTRG-CR Fry top gas, piastra rigata cromata 40x65x28 h - -
FU 65/40 FTRE Fry top elettrico, piastra rigata 40x65x28 h a5 S0MACSN
FU 65/40 FTRE-CR  Fry top elettrico, piastra rigata cromata 40x65x28 h 45 fONACSN
FU 65/70 FTG Fry top gas, piastra liscia 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTG-CR Fry top gas, piastra liscia cromata 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTE Fry top elettrico, piastra liscia 70x65x28 h 9 SO0 N
E)
FU 65/70 FTE-CR Fry top elettrico, piastra liscia cromata 70x65x28 h 9 00 UAT N
FU 65/70 FTRG Fry top gas, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTRG-CR Fry top gas, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata cromata ~ 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTRE Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 70x65x28 h 9 00 YAC SN
~ Fry top elettrico, piastra 1/2 liscia 1/2 rigata 400 VAC 3N
FU 65/70 FTRE-CR cromata 70x65x28 h 9 50/60 Hz
FU 65/70 FTRRG Fry top gas, piastra rigata 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTRRG-CR  Fry top gas, piastra rigata cromata 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTRRE Fry top elettrico, piastra rigata 70x65x28 h 9 gg%\éAS;N
FU 65/70 FTRRE-CR  Fry top elettrico, piastra rigata cromata 70x65x28 h 9 ‘51896\6A|—(|223N
FU 65/40 FTGS Fry top gas, piastra liscia piana 40x65x28 h - -
FU 65/40 FTES Fry top elettrico, piastra liscia piana 40x65x28 h 4,5 2896\6A'_(|323N
FU 65/70 FTGS Fry top gas, piastra liscia piana 70x65x28 h - -
FU 65/70 FTES Fry top elettrico, piastra liscia piana 70x65x28 h 9 SO0UAS N
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FU 65/40 GRG Griglia a gas 40x65x28 h 7,5
FU 65/70 GRG Griglia a gas 70x65x28 h 15 -
FU 65/40 GRL Griglia pietra lavica 40x65x28 h 55 -
FU 65/70 GRL Griglia pietra lavica 70x65x28 h ihl -
FU 65/40 FRG Friggitrice gas, 1 vasca, capacita 8 litri 40x65x28 h 6,3 -
- FU 65/41 FRE Friggitrice elettrica, 1 vasca capacita 10 litr 40x65%28 h - 200 UAC SN
=
|
Friggitrice elettrica potenziata, 1 vasca capacita 400 VAC 3N
FU 65/41 FRE/P 10 Tt 40x65x28 h - 50/60 Hz
FU 65/70 FRG Friggitrice gas, 2 vasche, capacita 8+8 litri 70x65x28 h 12,6 -
FU 65/71 FRE Friggitrice elettrica, 2 vasche capacita 10+10 liti  70x65x28 h ; 200 UAC SN
Friggitrice elettrica potenziata, 2 vasche capacita B 400 VAC 3N
FU 65/71 FRE/P 10170 litri 70x65x28 h 50/60 Hz
&) FU 65/40 SPE Contenitore caldo elettrico, bacinella GN 1/2 40x65%28 h - 230 VAG TN
= 50/60 Hz
= . ) s o 400 VAC 3N
FU 65/40 CPE Cuocipasta elettrico, 1 vasca capacita 20 litri 40x65x28 h - 50/60 Hz
FU 65/70 CPE Cuocipasta eletirico, 1 vasca capacita 40 liri  70x65x28 h - 400 VAG 3N
50/60 Hz
FU 65/40 BME Bagnomaria elettrico, 1 vasca GN 1/1 h.15 40x65x28 h - 200N
FU 65/70 BME Bagnomaria elettrico, 1 vasca GN 2/1 h.15 70x65x28 h - 400 VAG 3N
50/60 Hz
FU 65/70 BRE Brasiera elettrica, vasca capacita 30 litri 70x65x28 h - é896\(§A|—%?N
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| drop in sono elementi di cottura modulare
ad incasso, compatibili con qualsiasi tipo di
arredamento. Modular offre due gamme:
drop in 600 e drop in 700.
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@ 60/40 PCG-D Piano di cottura gas, 2 fuochi 40x56 sxsa 128 61 -
@ 60/60 PCG-D Piano di cottura gas, 4 fuochi 60x56 sexs4 528 122 - -
§ 60/40 PCE-D Piano di cottura elettrico, 2 piastre 40x56 sxs4 X156 - 3 200 A0 SN
g%’ 60/60 PCE-D Piano di cottura elettrico, 4 piastre 60x56 58x54  4x15 - 6 0 YAC N
Piano di cottura elettrico in vetroceramica, 400 VAC 3N
60/40 PVE-D Plano 40x56 38x54  2x1,8 - 36 50/60 Hy
‘ Piano di cottura elettrico in vetroceramica, 2x1,8 400 VAC 3N
% 60/60 PVE-D 4 20n6 60x56 5854 o5 86 s0/60Hz
@ 60/30 FTE-D Fry top elettrico, piastra liscia 30x56 28x54 - . 3 0 VAC SN
S
%g 60/30 FTRE-D Fry top eletirico, piastra rigata 3056 28x54 - - 3 A0
@ 60/30 FTE-CR-D Fry top elettrico, piastra liscia cromata 30x56 28x54 - - 3 200 UAT N
&
é@ 60/60 FTE-D Fry top elettrico, piastra liscia 6056 58x54 - - 6 200 UAC SN
é@ 60/60 FTRE-D Fry top eletirico, piastra rigata 60x56 58x54 - ; 6 SN
é@ 60/60 FTE-CR-D Fry top elettrico, piastra liscia cromata 60x56 58x54 - - 6 SO0UAT N
B - 230 VAC 1N
5‘:‘;/ 60/40 BME-D Bagnomaria elettrico, capacita GN 1/2 + GN 1/4  40x56 38x54 - - 1,5 50/60 Hr
Bagnomaria elettrico, capacita GN 1/2 + 230 VAC 1N
60/60 BME-D Bagnomar 60x56 58x54 - - 3 S0t
60/40 CPE-D Cuocipasta elettrico, capacita 14 L 40x56 38x54 - - 3 gg%gAHC;N
Ry
oS
<3~ eoeocPED Cuocipasta elettrico, capacita 30 L 60x56 58x54 - - 9 400 VAG 3N
:s:/ 50/60 Hz
60/40 FRE10-D Friggitrice elettrica, capacita 10 L 40x56 3exs4 - - 75 gOOVACSN
60/60 FRE10-D Friggitrice elettrica, capacita 10+10 L 60x56 B8x54 - - 15 g0WACSN
60/40 SPE-D Scaldapatate elettrico, capacita GN 1/2 40x56 38x54 - : 1 20T N
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N . 38,5 1X3,5 i
@ 65/40 PCG-D Piano di cottura gas, 2 fuochi 40x60 X585 1%6 9,5
65/80 PCG-D Piano di cottura gas, 4 fuochi 80x60 785%68,5 ao® 215 - .
65/40 PCE-D Piano di cottura elettrico, 2 piastre 40x60 38x58  2x26 - 52  400VACGON
50/60 Hz
65/70 PCE-D Piano di cottura elettrico, 4 piastre 70x60 68x58  4x26 - 10,4 400 VAG3N
50/60 Hz
Piano di cottura elettrico in vetroceramica, 1x2,1 400 VAC 3N
65/40 PVE-D plano 40x60 st el - a6 AOMC
‘ Piano di cottura elettrico in vetroceramica, 2x2,1 400 VAC 3N
% 65/70 PVE-D Lol 70x60 GG 92 0%
Q 65/40 FTE-D Fry top elettrico, piastra liscia 40x60 38x58 - - 4,5 400 VAC 3N
@ 50/60 Hz
% 65/40 FTRE-D Fry top elettrico, piastra rigata 40x60 38x58 - : 45  2400VACGSN
o 50/60 Hz
Q 65/40 FTE-CR-D Fry top elettrico, piastra liscia cromata 40x60 3858 - : 45  A400VAGSIN
~ 50/60 Hz
o 400 VAC 3N
é@ 65/70 FTE-D Fry top elettrico, piastra liscia 70x60 68x58 - - 9 50/60 Hz
o 400 VAC 3N
é@ 65/70 FTRE-D Fry top elettrico, piastra rigata 70x60 68x58 - - 9 50/60 Hz
@ 65/70 FTE-CR-D Fry top elettrico, piastra liscia cromata 70x60 68x58 - ; 9 200 YAC SN
[y ‘
‘/ 65/40 BME-D Bagnomaria elettrico, capacita GN 1/2 + GN 1/4  40x60 3x58 - : 15 230MACTN
%
@ Bagnomaria elettrico, capacita GN 1/2 + 230 VAC 1N
. 65/70 BME-D Sagnomar 70x60 68x58 - - 3 200
65/40 CPE-D Cuocipasta elettrico, capacita 14 L 40x60 38x58 - - 6 623896\6A|—|C N
% Z
G
AN ) . , o ) ) 400 VAC 3N
%’ 65/70 CPE-D Cuocipasta elettrico, capacita 30 L 70x60 68x58 9 50/60 Hz
. . o 400 VAC 3N
g 65/40 FRE10-D Friggitrice elettrica, capacita 10 L 40x60 38x568 - - 7,5 50/60 Hz
Qv B
M  65/70 FRE10-D Friggitrice elettrica, capacita 10410 L 70x60 68x58 - - 15 SN
&3 g
"
65/40 SPE-D Scaldapatate elettrico, capacita GN 1/2 40x60 38x58 - : 1 20T N
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Le salamandre sono apparecchiature ideate per Inoltre grazie ad un sistema mobile, e possibile

riscaldare, tostare o gratinare i cibi. La resistenza aumentare o diminuire la distanza della resistenza
alloggiata nella parte superiore genera calore dal cibo in base alla tipologia di cottura desiderata.
dall’altro verso il basso. Disponibile anche in versione gas.
o =
.B FU SG-GN 1/1 Salamandra mobile gas con griglia GN 1/1 68x50x50 h 7 - -
c
5] =] . . .
jp— FU SE-GN 1/1 Salamandra mobile elettrica con griglia GN 1/1 68x50x50 h - 3,6 230 VAC 1N 50/60 Hz
£ =
S P/
- FU SE-GN 2/3 Salamandra mobile elettrica con griglia GN 2/3 38x45x50 h - 1.8 230 VAC 1N 50/60 Hz
S
" =7
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Dal 1986 Modular studia, progetta
e realizza attrezzature di alto livello

dedicate ai professionisti della

ristorazione. Tutti i prodotti sono
realizzati con lo scopo di soddi-
sfare ogni tipologia di richiesta,
di garantire I'efficienza e la sicu-
rezza nel rispetto delle normative
internazionali privilegiando inoltre
un basso impatto ambientale.

Qualita, flessibilita e innovazione

sono le caratteristiche che ci

contraddistinguono.



cooking
ovens
dishwashing
refrigeration
self service
cooking islands
preparation
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modular professional s.r.l.
via palu, 93
31020 san vendemiano
treviso italy
ph. +39 0438 7714
fax +39 0438 778399
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